Aeg ja koht: [6ppvdistius 02.02.2023 kI 10.00-16.00 ruum B123
Korraldaja: Teko toiduainetdotluse valdkond Ljudmilla Iljina,
Ellen Lessel, Kaspar Kutt

Osavétjad: Teko kondiitri eriala ja pagar-kondiitri eriala |l
kursuse Oppijad

Zurii: koostddpartnerite esindajad ja ettevdttepoolsed
praktikajuhendajad

Autasustatakse kolme paremat osalejat.

ZUriil on &igus valja anda eripreemiaid. Haid tulemusi
naidanud opilastel on voimalik esindada kooli nii vabariiklikel
kui rahvusvahelistel voistlustel.

Véistluste tingimused ja labiviimine: voistlusel osalevad PK21-PE/PV ja KO22-KE/KV 6pilased.
Toimub ruhmasisehe~ konkursgvéistluskoklale.

Voistluse teema: SOBRAPAEVA TRUHVLID

VoistlusUulesanne: Iga voistleja valmistab etteantud juhendi jargi ja kaunistab kahes erinevas
stiilis trahvlit (15 tk + 15 tk kaaluga a 15 g). Voistlustoo valmistamiseks on aega 4 tundi.

Eelvoor: RUhmasisesed konkursid toimuvad perioodil 2811-23.12, igast ruhmast kaks parimat
registreeruvad Teko MV 2023-le

LOPPVOOR:

Koik voistlejad valmistavad voistlusel etteantud juhendi jargi truhvleid.

Voistleja saab korraldajalt voistlusjuhendi ja tehnoloogia kaardid.

Truhvlid eksponeeritakse aatriumis Uhise valjapanekuna korraldaja poolt antud karpides.
Kooli poolt toovahendid ja tooraine. Voistlejad kindlustatakse todks vajaliku toorainega
vastavalt tehnoloogilisele juhendile. Lisaks on kasutada kaunistamiseks tooraineid valikus

Tooraine: kullalaige, hdbelaige, vaselaige, nonparell.
Toovahendid: pliit, mikrolaineahi, ndud, termomeeter, pritskotid, vaikevahendid.
Spetsiifilised todvahendid (nait tulled, vormid, voolimistarvikud jms) on voistlejal kaasas.

Teko Komm 2023 hindamiskriteeriumid:
meisterlikkus (tehnoloogilised oskused, todkorraldus, t66 keerukus) 30 punkti
trahvlite valimus ja sisu 25 punkti
trahvlite maitseomadused 25 punkti
toohugieen (todkoha puhtus, isiklik hugieen) 10 punkti
kommide tutvustus 10 punkti
ajalimiidi Uletamisel arvestatakse iga Uletatud minut miinuspunktina ja voetakse maha
Uhekordselt 16pp-punktisummast
Kui koondtulemus on vordne, maaratakse kdrgem koht voistlejale, kelle toote maitse-
omadused olid paremad.



