Aeg ja koht: 30.01.2025 kell 09.00-16.00 B0O14

Korraldaja: Tallinna Teeninduskool

Osavétjad: Teko kondiitri ja pagar-kondiitri erialade 6pilased
Voistluste tingimused ja labiviimine: voistlusel osalevad PK
24PE[PV1/PV2, AP24 AE/AV ja KO24KES 6&pilased. Teko Pagar on
individuaalvéistlus. Eelnevalt toimub voistluskohale rthma-
sisene konkurss.

Vaistluse teema: pdrmitainast sarvesai
REGISTREERU: https://forms.office.com/e/Pnnnujg8d7J
Kriteeriumid:
+ Vdistlusel valmistatakse: pdrmitainast sarveke 20 tk, netokaaluga a” 75 g.
Eelvoor
« lgas 6pperihmas toimub rthmasisene vaistlus,
kaks parimat registreeruvad Teko MV 2025
«  Koik voistlejad valmistavad véistlusel ette antud juhendi ja
omaloomingulise tdidise jargi tooted.
« Ette on antud taigna baasretsept ja lisakomponendid.
« Lisakomponendi valik on:
seemned (lina,-seesami,-kérvitsa, pdevalilleseemned),
*  juust (mozarella, parmesan, eesti juust, sinihallitusjuust, toorjuust),
»  pdikesekuivatatud tomatid,
vorst/sink (chorizo, peekon, sink).
Lisandeid on ette ndhtud kokku 200 g!
+  Komponente valib véistleja ise ja tdiendab nendega tehnoloogilist kaarti.
« Tehnoloogilisele kaardile kirjutab véistleja taina ja saiade valmistamise tehnoloogia.
« Eeltdidetud tehnoloogiline kaart on juhendi lahutamatuks osaks.

Registreerimise kuupdev hiljemalt 14.01.2025 kell 23.59

« Tdidetud tehnoloogiline kaart saadetakse voistluse korraldajale: piret.parnaku@teeninduskool.ee
hiljemalt 15.01.2025 kell 16.00!

Loppvoor

+ Voistlus toimub 30.01.2025 &éppelaboris B 014.

«  Voistleja saab korraldajalt voistlusjuhendi.
Paberil tdiendatud tehnoloogiline kaart tuleb osalejal kaasa vétta.

« Spetsiifilised td6vahendid on vdistlejal kaasas.

« Tooted eksponeeritakse aatriumis Uhise vdljapanekuna, korraldaja poolt antud alusel.

Teko Pagar 2025 hindamiskriteeriumid

«  meisterlikkus (tehnoloogilised oskused, tédkorraldus, t66 keerukus) 25 punkti

- valimus ja sisu (vastavus tehnoloogilisele kaardile ) 25 punkti

« maitseomadused (konsistents, maitsesobivus) 30 punkti

« toote tutvustus 10 punkti

« té6hugieen 5 punkti

+ tédohutus 5 punkti

«  kui voistluse koondtulemus on vérdne, mé&dratakse kérgem koht voistlejale, kelle toote maitse-
omadused olid paremad.

Ajakasutus: véistlustddde valmistamiseks on aega 4 tundi. Ajalimiidi Uletamisel arvestatakse iga
Uletatud minut miinuspunktina ja véetakse Uhekordselt maha 16pp-punktisummast.

Autasustamine: kolme paremat osalejat autasustatakse medali, diplomi ja kingitusega.
Zuriil on 6igus vélja anda eripreemiaid. Haid tulemusi ndgidanud épilastel on véimalik esindada kooli



